
 

Program wizyty studyjnej „Wzmocnienie relacji gospodarczych między Polską a Litwą - obrót 

rolniczymi produktami ekologicznymi z Kujawsko-Pomorskiego” 

2 – 5 czerwca 2024 r., Litwa 

 

2.06.2024 

8:00-18:00 – przejazd do Wilna 

14:00 – obiad w Augustowie w restauracji ALBATROS  

18:00 – zakwaterowanie oraz obiadokolacja w Hotelu Žemaitė's  w Wilnie 

 

3.06.2024  

8:00 – śniadanie  

8:30-13:00 – spacer po Wilnie i wizyta w sklepie z produktami ekologicznymi  

13:00 – obiad w Wilnie   

14:00-18:00 – wizyta w Ekologicznym  Gospodarstwie M. Vyskupaičio UAB „Mėta“  

„Mėta” SA jest aktywnym uczestnikiem unijnych projektów „Copernicus” i „Eureka”, dostarczając 

olejki eteryczne i ekstrakty do badań. Badania te badają skład chemiczny produktów organicznych, w 

tym ich właściwości przeciwdrobnoustrojowe i przeciwutleniające. 

Firma produkuje następujące produkty spożywcze, które powstają z surowców organicznych 

uprawianych na Litwie (chleb kwas, organiczny sok, ekologiczne produkty konserwowe, chleb żytni  

i pszenny pełnoziarnisty bez drożdży, produkty piekarnicze pełnoziarniste, naturalne słodycze  

z warzyw) 

18:00 – powrót do hotelu, kolacja i spotkanie z: 

• przedstawicielem Jednostki Certyfikującej  

• spotkanie z handlowcem zbóż eko - Kestas Baltijosaruodas 

• spotkanie z przedstawicielem nawozów eko Mindaugas Viskus BIO-INDUSTERJA 

 

4.06.2024  

8:00 – śniadanie  

9:00-14:00 – wizyta w Gospodarstwie Levandų uostas,  



Gospodarstwo zajmuje się uprawą i przetwórstwem lawendy i innych ziół. Podczas wizyty uczestnicy 

spotkania będą mogli zapoznać się z ofertą produktów tego gospodarstwa, rodzajem produkcji oraz 

poznają rynki zbytu wyprodukowanych upraw. 

14:00 – obiad  

17:00 – przejazd do Druskiennik -  obiadokolacja i nocleg w „Hotelu Regina„ 

 

 

5.06.2024 

8:00 – śniadanie  

9:00-11:00 – spacer po Druskiennikach oraz wizyta w sklepie ekologicznym w Druskiennikach 

11:00-14:00 – spotkanie z producentem serów we wsi Didžiasalis, w okolicach Druskiennik „AUGU 

UKIS”  

Gospodarstwo znajduje się we wsi Didžiasalis, obok lasu, w pobliżu dwóch jezior: Czarnego i Białego 

Bilsa. Rodzina Augusów mieszka tu i pracuje już od wielu pokoleń, od czasów pradziadów. Dzięki 

nieustającemu entuzjazmowi i chęci rozwoju zrodził się pomysł na zajęcie się wyrobem naturalnych 

produktów mlecznych.  

Podczas wizyty uczestnicy poznają jak w tym gospodarstwie produkuje się słodkie mleko, pleśń, sery 

fermentowane i dojrzewające. Poznają drogę sera „od łąki do stołu”, zobaczą serowarnię  

i dojrzewalnię serów pleśniowych, a w „Sūrinė” znajdującej się na terenie gospodarstwa Augui będą 

mogli również kupić naturalny i organiczny ser, który również trafia na polski rynek  

 

14:00 –  powrót do Polski 

16:00 – obiad w Agustowie w restauracji ALBATROS 

18:00-22:00 – powrót do Pokrzydowa  

 

  


